
Vignoble : Cahors, Sud-Ouest. 

Assemblage : 100% Malbec, jeunes vignes. 

Terroir : 2ème
 Terrasse; sous-sol argilo-siliceux et argilo-calcaire. 

Travail de la vigne—& Vinification : Certification Haute 

Valeur Environnementale. Travaux très soignés de la vigne dans 

un engagement éco-responsable de préservation des sols. 

Vinification très rigoureuse.  

Dégustation : Nez intense de fruits frais sur la griotte, la 

groseille, les épices et la réglisse. La bouche est souple, sur la 

finesse, le croquant du fruit. Ample, il offre une belle longueur.  

Accord Mets/Vin : French Malbec sera le compagnon idéal 

d’un diner improvisé. À associer avec des amuse-bouches, de la 

charcuterie, des grillades ou encore un plateau de fromages. 

Malbec du Clos fait peau neuve. 

« French Malbec », anglicisme qui se veut être une marque de 

reconnaissance et propose une notion de nationalisme décalé.  

« Cahors is not dead ». 190 ans d’histoire familiale au Clos Triguedina 

nous incitent à visiter toutes les couleurs du Malbec. Ce vin se présente 

comme son expression la plus populaire. Élégant et souple mais direct et 

sans ambage. Oui, c’est un paradoxe vivant. 

MALBEC DU CLOS 
FRENCH MALBEC 
AOP Cahors 
Mis en bouteille à la propriété 

3,8 /5 - VIVINO   

 


