
Vignoble : Cahors, Sud-Ouest. 

Assemblage : 100% Malbec. 

Terroir : 3ème
 Terrasse, sous-sol argilo-siliceux et argilo-calcaire. 

Travail de la vigne—& Vinification : Certification Haute 

Valeur Environnementale. Travaux très soignés de la vigne dans 

un engagement éco-responsable de préservation des sols. Élaboré 

suivant la méthode traditionnelle. Élevage sur lattes pendant 9 

mois. 

Dégustation : Notes de fraise et de framboise au nez. 

Légèrement acidulée, la bouche reste ample, sur des notes de 

cassis, de mûre. La bulle est fine. 

Accord Mets/Vin : Compagnon parfait de vos grands 

évènements. À déguster en apéritif ou en dessert. 

Offrez-vous un moment de gourmandise en découvrant 

Bul’s by Baldès, un vin 100% Malbec élaboré suivant la 

méthode traditionnelle ! 

BUL’S 

Vin pétillant rosé 
Méthode traditionnelle 

« Bul’s est un mousseux rosé 100% Malbec. Ce cépage montre alors 

une structure alliant fruits rouges, acidité et quelques notes toastées, 

ce qui nous offre une cuvée attractive, pleine de fruits. »  

WINE ENTHUSIAST 


